Spitzwegerichsirup offizinal
Plantaginis sirupus officinalis
Sirupus Plantaginis officinalis

Definition
Wasseriges Mazerat aus Spitzwegerichblatt

Herstellung

Spitzwegerich (8000) . . ... ..ottt e 10g
GErEINIGEES WAl .« ottt ittt ettt et et e e e e 110g
SACCNAIOSE ..ottt sttt st e et st st st s et st a s te st etk et e s eae st et es b e e eae et se e aes et eneane s nach Bedarf
S F TaTo]IC 1 T PP PPUPTPRUTPO 3,0g
Methyl-4-hydroYhENZOAt. ....ccveei ettt e et st sea et s e e e stese e enaes s aneatenn 0,230g
Propyl-4-hydroXyDENZOat........ccueiiiiii ettt ettt s e r e r e e s naer s 0,115g

Die Spitzwegerichblatter werden mit siedendem Gereinigtem Wasser Gbergossen und 4 Stunden lang unter
gelegentlichem Umrihren in einem bedeckten Gefal} stehen gelassen. Danach wird die Mischung filtriert und
der Rickstand leicht ausgepresst.

Das Filtrat wird mit dem 1,6fachen seiner Masse mit Saccharose versetzt und bei 50°C unter Umriihren gel6st.
Der Sirup wird kurz aufgekocht, heiR filtriert und das verdunstete Wasser ersetzt. Zu je 100,0 g des heiRen
Sirups wird unter Umriihren 1,0 g der ethanolischen Alkyl-4-hydroybenzoat-Losung hinzugegeben.

Eigenschaften

Aussehen: klare oder schwach triibe, braunliche, niedrig viskose Fliissigkeit
Geruch: charakteristisch

Lagerung

In dicht verschlossenen, moglichst vollstandig gefiillten Behéltnissen, bei hochstens 25 °C

Haltbarkeit: 1 Monat ab Herstellung



