
Fenchelwasser offizinal 

Foeniculi aqua officinalis 

 

 

Herstellung 

Bitterfenchelöl………………………………………                1,5 Teile 

Talkum…………………………………………………… ……15 Teile 

Gereinigtes Wasser……………………………………….     1000 Teile 

 

Das Bitterfenchelöl wird mit dem Talkum fein verrieben, dann wird nach und nach das frisch 
abgekochte und auf 40-50°C abgekühlte Gereinigte Wasser dazugegeben und kräftig geschüttelt. Man 
lässt absetzten und filtriert nach mehrtägigem Stehen. 

 

Eigenschaften 

 

Fast klare, farblose Flüssigkeit, die deutlich nach ätherischem Fenchelöl riecht und schmeckt. 

 

Lagerung 

 

Dicht verschlossen, vor Licht geschützt, bei höchstens 25 °C 

 

Haltbarkeit 

1 Monat 


